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POLITICA PER LA QUALITA’

Per I'azienda ESSICCATOIO EUGANEO I’'obiettivo principale € adottare un sistema di gestione qualita che ha
come fondamento la gestione dei processi e punta prioritariamente alla piena soddisfazione del cliente ed
al miglioramento dell’efficienza ed efficacia dei risultati per accrescere le possibilita di successo della
azienda sul mercato. La politica della qualita & parte integrante delle politiche aziendali.

Il Sistema della Qualita aziendale conforme allo standard GMP+, assicura, mantiene e dimostra la capacita
dell’azienda a soddisfare i requisiti cogenti e del suddetto standard in termini di sicurezza dei mangimi.
ESSICCATOIO EUGANEO s’impegna:

1. A sviluppare con la massima dovizia, il sistema di monitoraggio e controllo del livello d’igiene e
sicurezza degli impianti, dei locali, delle attrezzature, dei prodotti e dell'ambiente di lavoro in
conformita alle norme e agli standard di riferimento;

2. Ritirare la documentazione e le informazioni per la rintracciabilita dei prodotti;

3. A migliorare I'efficacia e I'efficienza mediante la riduzione dei rischi, ottimizzazione economica con
la riduzione degli sprechi, miglior controllo delle materie prime.

La Direzione riconosce che il raggiungimento della qualita, della sicurezza e della rintracciabilita dei
prodotti, si ottiene con la conoscenza del contesto in cui essa opera, con la consapevolezza e la
trasmissione dei saperi dall'Organizzazione al personale, al fine di coinvolgere tutta I'Organizzazione verso
una politica e obiettivi comuni.

In questa prospettiva ESSICCATOIO EUGANEO assicura:

1. La conformita di mangimi e alimenti ad elevati standard di sicurezza igienica, secondo le
normative vigenti e le certificazioni volontarie implementate, assicurando il rispetto dei requisiti
del cliente.

2. La consapevolezza del proprio personale e della filiera sull'importanza della sicurezza e della
rintracciabilita dei mangimi e alimenti.

3. Strumenti adeguati utili ad assicurare una efficace comunicazione esterna ed interna
all’organizzazione.

Annualmente la direzione, al fine di assicurare un miglioramento continuo della propria organizzazione,

valuta I'efficacia del proprio sistema di gestione nel perseguire gli obiettivi prefissati e stabilisce nuovi
obiettivi e/o azioni di miglioramento da attuare per I'anno in corso.
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